
ＳＱＦシステムの概観

食品の安全と高品質を保証する国際規格

SQF1000／SQF2000



ＳＱＦ・・・・・名称の由来

Ｓａｆｅ・・・・・安全な

Ｑｕａｌｉｔｙ・・・・・高品質の

Ｆｏｏｄ・・・・・・・・・食品である。

フードマーケティング協会（ＦＭＩ：世界５０カ国以上
２６，０００以上の食品卸/小売業者が所属する団体 ）
が設立したＳＱＦインスティテュートが認証する

“食品安全品質管理プログラム”です。



ＳＱＦ・・・・・認証の種別

ＳＱＦ１０００
・・・・第一次生産者

(畜産/農業/漁業)  

を対象に認証。

ＳＱＦ２０００
・・・・製造、販売、輸送、保管、
輸出入及び機械・器具の
製造等を含む食品産業関
連分野を対象に認証。



ＳＱＦシステムの要求事項
4.1 コミットメント

・・・・・・・・・・管理方針、品質マニュアル、組織、教育訓練。

4.2 仕様書

・・・・・・・・・・供給者の仕様書、最終製品の仕様書。

4.3 生産管理

・・・・・・・・・・工程管理、是正と予防、不適合品、法規制。

4.4 検証

・・・・・・・・・・校正、内部監査、システム見直し、顧客苦情、

製品サンプリング（検査と分析）、製品出荷。

4.5 文書管理と記録

・・・・・・・・・・文書管理、記録。

4.6 製品の識別・トレース及びリコール

・・・・・・・・・・製品の識別、製品のトレース、製品のリコール。



各種認定基準の比較

ＩＳＯ９００１ ＩＳＯ２２０００ ＳＱＦ２０００ ＨＡＣＣＰ

安全危害分析 × ○ ○ ○

安全管理システム △ ○ ○ ○

安全管理ﾏﾈｰｼﾞﾒﾝﾄ △ ○ ○ △

品質危害分析 × × ○ ×

品質管理システム △ △ ○ ×

品質管理ﾏﾈｰｼﾞﾒﾝﾄ ○ ○ ○ ×

トレーサビリティ ○ ○ ○ ○

人的資源の管理 ○ ○ ○ ○

対応業種 全業種 食品産業 食品産業 食品工場

※SQFは、世界で約10,000件／日本国内では130件が認証済み (2008,5)



製品の品質

Ｃｏｎｆｏｒｍａｎｃｅ（適合）
消費者の期待に合致する。

Ｃｏｓｔ（費用）
金額に見合った価値を期待する。

Ｃｏｎｓｉｓｔｅｎｃｙ（一貫性）
常に安定供給を

品質の高い製品とは、

生産者にとっては最低のコストで生産され、

消費者のニーズを常に先取りする製品のことである。

《 品質には、３Ｃと呼ばれる３つの側面があります。 》


