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三：芸芸完冨芸墓誌票芸屋三富霊芸謡で欝。l済
饗システムの盛当性を町側するSQFプラクティシヨナーを佗命。

3′厳客クレームの傾向分析と再発防止の央嵐

4′企業のリスクマネジメントに必要な「事業継続

計囲」の作成と適切な見直しと運用。

食品セクター区分とモジュール

SQI7Ⅰで臥食品安全対勤ま

製品特性や製造工程により
食品資金リスクが異なると
考え、各業種個別の要件を
満たすモジュールを詳細に
策定しました。

恕蒜

SQF要求事項：2．4食品安食の実機5－9

5′取引射ま、リスクレベルに応じて適切に事前評価し

必要に応じて適合鮮明書の詳細を入手し保管。
6，不適合な願科・半製品・製品及び毅機器・贅材料

は、明確に識別し、姓哩する方法を文書化し運用。
7′製品の手直しは、手順を明確に文書化し運用。

8′製品出荷は、製造工程が適切に管理され検査結果が

良好で得ることを検証し許可することを要求　¢
9′在庫の効果的な回転を文書化し運用。

鞠SqF　熟＠



SQF要求事項：2．5SQFシステム検証1－5

1′食品の安全及び品質の許容限界

（管理基準）は、SqFプラクティ
シヨナーが★住を掃って妥当性の

確認を実施。
2′★任と＃度を明凱こした「検証ス

ケジュール」を作成し適切に管理。
3′誅痛は常に再発防止を行うために

是正・予防方法を文書化し運用。
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SQF要求事項：2．5SQFシステム検証6－7

4′席料・半製品・製品のサン

プリング損益及び分析は、

適切な＃度で葵触。
※外部檎威儀I喝には必幻条件あり。

5，内部監査はシステムの有効

性を確偲するためにヰ切な瑞
相とガ度を定め実機。
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SQr要求事項：2．6識別・トレース・回収

1′席料・半製品・製品のヰ別方法を明確化。
2，膿縫製品及び包装書材媚のトレース手順を文書化し

毎年1回のテストを実線。
3′製品の回収（譜表とリコール）手月を文書化し毎年

1回のテストを実機。

※社会的な無住を果たすためには、有本の際に　玖
迅速かつ正確に製品回収を行う手順を整備し
食中鴇等の危番を頗小敵に抑える串が必要。
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SQF要求弥項：2．9教育訓練

1，従業員に瑠解できる言語での指示書及び教材を要求。

2′SqFメンバーに適切なHACCP教育を要求。

3′従業員に必要な技能教育とリフレッシュ軟膏を要求。
①一般衛生管理　　　　　　⑧細、換義貞

⑳担当仲濃の夷瀞　　　　　⑥危険化学暢榊の取扱い者

⑧モニタリング担当者　　　⑦内灘豪A

⑳製品出滞担当者　　　　　⑧SQFプラクティシヨナ一．．．ek

4′教育訓練技能登録リストの作成を要求。m
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